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@ SODDISFAZIONE
DEL CONSUMATORE
|

e Maggior numero di porzioni per | Facili da preparare, nessun ' ' o Taglio omogeneo e colore
massimizzare i profitti . "‘ problema in cucina ' dorato
¢ Tempi di cottura prevedibili, ) e Cottura a occhio: pochi minuti ¢ Croccanti e buon gusto di
ridotti e costanti | perraggiungere la doratura . patata
' ideale

3

Bastoncini di patate dal taglio 9x9 mm, VALORI NUTRIZIONALI
prefritti e surgelati.
Per 100 g di prodotto surgelato Prodotto surgelato Prodotto fritto
...... Valore energetico (kj/keal) 531127 660/158 ...
> Lo Grassifghdicut: A 8 e
% - Acidi grassi saturi (g) 0,5 . .
Ml e [EMEEEEREEE RRREEELEEE L L LR LR R L AR RRRELE Dlpende da" 0|I0
P - o - Acidi grassi monoinsaturi (g) 1,8 . .
E ............... IR SRR [RRSEEEERED R RR R R LR R PR LR RRREELE UtlllZZatO dal rlStOrante
—_—Ll™™ = .. - Acidi grassipolinsaturi(g) 2 e
- = ....Carboidrati (g)dicui 18 18
3 - Zuccheri(g) 0,5 05

INGREDIENTI .....................................................................................................................................

Patate, olio di girasole. Sale (g) 0,1 0,04
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Prodotto e commercializzato da McCain Foods in conformita alle normative europee vigenti in materia di igiene e sicurezza alimentare.
Non contiene allergeni.

CONSERVAZIONE INFORMAZIONI LOGISTICHE

24 Codice prodotto 101100
-18°C D=l e

24 mesi dalla data di produzione

|l prodotto, una volta scongelato, non deve essere ricongelato.

PREPARAZIONE

Siraccomanda la cottura del prodotto da surgelato.
Per piccole quantita ridurre i tempi di cottura.

1/2 . 175°C
r\—/—rl/ :

Ly 3 min

Portare la temperatura dell’olio a 175°C.
Cuocere % cestello di prodotto per circa 3 min.
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